
Au centre 
Salade La Raspa : poulet croquant, orange, raisins secs et sauce légère à la 

moutarde        ......................................................................................................... 11

Salade de canard : confit de canard, poire confite, fromage de chèvre émietté et

foie................................................................................................................... 14,5

Salades d’escabèches : jeunes pousses de salade, escabèches de perdrix et 

picanton avec de pommes...................................................................................... 16

Sardine marinée avec de salmorejo et pain de cristal : le salmorejo est une 

crème froide de tomates........................................................................................................4

Petits calamars sautés avec ragout d’oreille de porc et pois chiches..................14

Petits artichauts croquants avec œuf à la poêle et lamelles de jambon 

ibérique............................................................................................................................... 12

Croquettes au jambon ibérique
............................................................................................................................................ 9,5

Seiche sautée avec asperges vertes, champignons de Paris et haricots vert 
plats

..........................................................................................................................................13,5

Friture de calamars avec du kimchee................................................................. 14,5

Todos nuestros platos pueden contener algún alérgeno. Este establecimiento dispone de una
carta con la información adaptada al reglamento (UE) Nº 1169/2011

Pan y servicio 1,2 € por persona
#somosdisfrutones                v 6.18



Nos viandes
 
Magret de canard avec de couscous et d’orange sanguin

............................................................................................................................................. 16

Palette ibérique avec du parmentier, riz “vénère” et sauce au Porto................. 17,5

Queue de taureau avec du pomme de terre............................................................16

Filet de vache (400 gr.) avec des pommes de terre et des poivron vert ...............22

Poisson

Morue accompagnée de “salmorejo” (crème de tomate et du pain) et rocula... 19

Courbine avec des légumes au wok ........................................................ 15

Zarzuela de lotte et fruits de mer............................................................... 15

Todos nuestros platos pueden contener algún alérgeno. Este establecimiento dispone de una
carta con la información adaptada al reglamento (UE) Nº 1169/2011

Pan y servicio 1,2 € por persona
#somosdisfrutones                v 6.18



Paella et fideuá

Riz à “banda” classique (riz et poissons séparés..............................................11

Riz noir aux sèches.......................................................................................................12

Riz du “señorito” avec poisson “pelé” (lotte, sèches et crevettes)........14,5

Riz aux fruits de mer (crevettes, langoustines, moules et palourdes).....16

Riz au four traditionnel avec produits de la Ribera (côtelettes, 

chorizo, boudin, pois chiches, pommes de terre et tomate)................14,5

Riz au confit de canard, artichauts et champignons......................................15

Riz aux côtelettes et artichauts...........................................................................14,5

Riz du “jardin” avec légumes de saison...............................................................11

Riz “meloso” à la sèche, asperges verts et langoustines..............................15

Riz “meloso” au homard........................................................................................19,5

Fideuá noir avec calamar..........................................................................................13

Risotto avec queue de taureau et champignon ...............................................15

*  Prix par personne• 2 portions minimum• 2 variétés maximum par table

Nous élaborons nous-mêmes au moment de la commande nos paellas
temps d’attente 25-30 minutes

Todos nuestros platos pueden contener algún alérgeno. Este establecimiento dispone de una
carta con la información adaptada al reglamento (UE) Nº 1169/2011

Pan y servicio 1,2 € por persona
#somosdisfrutones                v 6.18



À l'autre 
bout du 
monde 

Lasagne de joue de veau avec des champignon................................................. 14,5

Wok de légumes de saison........................................................................................... 10

“Gyozas” de fruits de mer aux currys et avec des crevettes ...................................13,5

Aguachile de Sinaloa avec de la courbine et des crevettes .................................... 14,5

Todos nuestros platos pueden contener algún alérgeno. Este establecimiento dispone de una
carta con la información adaptada al reglamento (UE) Nº 1169/2011

Pan y servicio 1,2 € por persona
#somosdisfrutones                v 6.18


