La Raspa

En La Raspa creemos en una cocina sencilla, con un

buen producto y platos pensados para disfrutar.

Nuestra cocina mira al Mediterrdaneo con sabores
que van del mar a la tierra y con especial carifio por

los arroces, una de las sefias de la casa.

También miramos a lo que nos rodeaq, a la Ribera de
Duero, a sus productos y a su forma de entender la

mesa: comer bien, compartir y disfrutar sin prisas.

Todo ello acompafiado por un equipo cercano que
estd aqui pata algo muy sencillo: que te sientas a

gusto y solo tengas que preocuparte de disfrutar.

Que te guste, que disfrutes y que tengas ganas

de volver.

e Desde el 1de enero de 2023, es obligatorio el cobro de
recipientes de un solo uso (art. 55 Ley 7/2022, de 8 de
abril). Precio por envase para llevar: 0,50 €.

e Servicio de pan: 1,80 € por persona. Disponemos de pan sin
gluten.

www.restaurantelaraspa.com



GARTA ity

Carta de alérgenos

Ensalada La Raspa, brotes tiemos, pollo crujiente,

naranja, pasas y salsa suave de mostaza © @O @ &

........................................................................................................ 13,50€
Ensalada de ventresca y verduras escabechadas @
....................................................................................................... 14,50€
Ensalada de attin rojo, salmorejo, fomate y ricula @ @ @
........................................................................................................ 16,50€
Ensaladilla rusa con mayonesa de piparra, ventresca

y paloma de GO @ MD .vvvwuuumeeeeeeeemmmsessessesssssssssessessesens 13,50€
Tomate de temporada KMO .......ceeeenreceeeennseeeensseseeeennanne 12,00€
Salmorejo cordobés (M ..oureeeeeeererreeceeisseseeeeiine 13,50€
Tosta de sardina ahumada sobre pan de cristal

Y SAIMOrEJO @D ooveeeeeeeeeeeeeerisiseeseessessassssssssssssssassnns 4,50€
Tartar de atin con mango @M@ @.......eevveeeereeeeeeenrenneeens 17,50€
Puerros confitados a la plancha con romesco (20 ..... 14,50€
Alcachofas crujientes, huevo frito y jamdn ibérico
........................................................................................................ 16,50€
Croquetas cremosas de jamén ibérico OO 1 .......... 12,00€
Rabaos ala andaluza OO QOO ... 16,50€
Chipirones a la plancha sobre patata panadera y dlioli

de SUTINTA (D@ rrrveeeerrrreresssrssessssssssssssssssssssssssssssssssssssens 17,00€
Zamburifias al homo (8 uds.) (1) .uveeereeeerneresesnesesesssesesenns 18,50€
Gambones al homo con lima, chipotle y Albillo de

lo RIbera @ @) J.....oooeeereeeereerereesseeseeeesssessssssssesssssssssssssssssens 17,50€

Servicio de pan 1,80 € por persona. Disponemos de pan sin gluten.

www.restaurantelaraspa.com



CARTA

SEGUNDOS La Raspa

Carta de alérgenos

PESCADOS
* Zarzuela de pescadoy marisco @ ) ) --evvevvvveeveiinnn 21,50€
* Ventresca de atin ala plancha @@ @ ....ovvvvvvvvvverrenee. 19,50€
¢ Bacaloo al homo confitado sobre crema de pimientos
del piquillo asados @ @@ -........---wvevevvvvscmmveeereessssisirrnes 20,50€
CARNES

* Lomo de vaca vieja (300 g) con patatas fritas y pimientos

de PAION (D) ccvevvveevemmmmrsssssssseessssssssssssssssssssssssssssssssnssssssssee 22,00€
* Carrillera de cerdo glaseada con patatas fritas y chips
Vegetales (D@ -..-wwwwwmmmmmrseveerssssssssmsssssssssssssssssssssssssssses 19,00€

¢ Caostilla de vaca a baja temperatura, locada al - homo con

parmentier de boniato (HE@ @ @........------wwwwrveeeeeeessssssssssses 22,50€

Servicio de pan 1,80 € por persona. Disponemos de pan sin gluten.

www.restaurantelaraspa.com



(&;%CISIEIJAFIDEUAS Rq;Pq'
arta de alérgenos

ARROCES SECOS

* Aoz Negro con SEPIAE) ) (€] - rrrrrermeerssmsmnessmmsnnasesssannees 15,50€
o Arroz del sefiorito rape, sepia y gambas @@ -eeeeeeeenne 16,50€

* Arroz de marisco sepia, gambas, cigalitas y mejillones

¢ Aoz al homo tradicional producto de la Ribera, costillo,

chorizo, morcilla, garbanzos, patata y fomate (... 16,50€
¢ Arroz de confit de pato boletus y alcachofas @ ............... 18,50€
Aoz de costillay alcachofa @ ...ccceeeeeeveerccereiisee. 16,50€
©  ATOZ AE VEIAUITS oo eeeeeseeeseeseseseesseasseassens 15,00€
Aoz de pulpo y sobrasada () w....eeeeeemsseseeeeessssssseeeens 22,50€
* NOVEDAD: Arroz rojo de carabineros (7) @) ... 23,00€

ARROCES MELOSOS O
CALDOSOS... Tu eliges

* Sepia, frigueros y Cigalitas @) () @ ....--wmmmmweerrssssmssseeerssisen 17,50€

* Carillera, calabaza y boletus @ .......ccccovvvverrrersssssssnrrrnee 20,50€

* Rapeygambon @ @@ —rrmmmreresssserssssssesssssssesssissees 21,50€

* Bogavante @@ () .rrrmimnrsisinnssssssnnssssssssassis 27,50€
FIDEUAS

* Fideua negra con sepiay gambas @ @ Y€ - 1500€

¢ Fideua pescador rape, sepiay gambas @ Q@ 21>)
........................................................................................................ 15,00€

Arroces y fideuds elaborados al momento. Precio
indicado por racién. Minimo 2 personas y maximo 2
arroces por mesa.

Servicio de pan 1,80 € por persona. Disponemos de pan sin gluten.

www.restaurantelaraspa.com



CARTA

COCINA DULCE La Raspa

Carta de alérgenos

POSTRES

* Tiramisti 2.0 en cafetera italiona @) -emervvveeeeveeeess 790€
¢ Torija de brioche caramelizada [ J— 700€
 Coulant de chocolate sin gluten (3@ -...ccvveemrereeeeeveseen. 6,50€
¢ Tarta de queso homeada [ R — 6,50€
o Sorbete de iménal cava @YD ..covvvvvvvvvecccccercrrecccccees 550€

* Brownie de chocolate, con helado de vainilla y chocolate

cdliente [3:7 5 1 J OO 6,50€

VINOS DULCES

POR COPAS

e Great Duke, 12 afios, Juan Pifiero, D.O. Jerez, oloroso

Servicio de pan 1,80 € por persona. Disponemos de pan sin gluten.

www.restaurantelaraspa.com



Seleitien

de alérgenos
Informacion sobre alérgenos

Aunque un alérgeno no aparezca indicado en la
descripcion de un plato, siempre es importante que
informe a nuestro personal si padece alguna alergia o
intolerancia alimentaria. De este modo podremos
extremar las medidas de manipulacién y evitar, en la
medida de lo posible, el riesgo de contaminacion

cruzada durante la elaboracidn y el servicio.

Los iconos que aparecen junto a cada plato indican
la presencia de alguno de los 14 alérgenos de
declaracién obligatoria, establecidos por el
Reglamento (UE) n°® 1169/2011.

Significado de los iconos:

Cluten
@ Crustaceos
Huevo
© Pescado
@ Cacahuete
@ Soja
O L4cteos
O Frutos de cdscara
© Apio
¢ Mostaza
@ Granos de sésamo
® Disdxido de azufre y sulfitos

Altramuces

@ Moluscos
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	de padrón        ............................................................................ 22,00€
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